
BUFFET 
Esimerkkimenu, räätälöimme tarjoilut 
asiakkaan toiveiden mukaan

Vihersalaattia ja ranch-piimäkastiketta 
*
Parsakaalia, hunajaa ja 24kk kypsytettyä 
parmesaania 
*
Katkarapu Caesar-salaatti 
*
Härkätartar ja mustaa valkosipulia 
***

Haudutettua porsaanposkea ja 
konjakkikermakastiketta sekä valkosipuli-
persiljavoissa paahdettua perunaa ja herneitä
***

Sesongin tuoreita marjoja, vaniljaa ja 
hapankermaa

Ruoka: 52€ /hlö (alv 0)
Lisäksi henkilökunta & muut catering 
kustannukset
 
TARJOILUTAPA

Ruoat tarjoillaan noutopöydästä

RUOKARAJOITUKSET

Menukokonaisuus laaditaan vieraiden 
mahdolliset ruokarajoitukset, ruoka-allergiat
ja erikoisruokavaliot huomioiden.

Ruoka-allergiat veloituksetta.

Erikoisruokavalioista veloitetaan 
12€/hlö/ateria.
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PÖYTIIN TARJOILTU
Esimerkkimenu, räätälöimme tarjoilut 
asiakkaan toiveiden mukaan

1.Alkuruoka

Ruijanpallasta, sitruksia, sechuanpippuria ja 
aromaattista tomaattilientä

2.Alkuruoka

Sieni chawanmushi, karhunlaukkaa ja 
sienilientä

Pääruoka

Haudutettua Skrei turskaa, simpukkakastiketta 
ja rakuunaa

Jälkiruokaa

Paris Brest, hasselpähkinää, maitosuklaata ja 
vaniljajäätelöä

Ruoka: 62€ /hlö (alv 0)
Lisäksi henkilökunta & muut catering 
kustannukset

TARJOILUTAPA

Neljän ruokalajin pöytiin tarjoiltu illallinen

RUOKARAJOITUKSET

Menukokonaisuus laaditaan vieraiden 
mahdolliset ruokarajoitukset, ruoka-allergiat
ja erikoisruokavaliot huomioiden.

Ruoka-allergiat veloituksetta.

Erikoisruokavalioista veloitetaan 
12€/hlö/ateria.
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COCKTAILPALAT

Voitte valita listasta 3-4 mieleistä 
vaihtoehtoa

Rapeaa ruisjuurta, taimenta ja 
maustepippurihapankermaa
*
Rapeaa perunaa, vuolukermaa ja muikunmäti 
*
Krustadi, hiillostettua kampasimpukkaa ja 
sitruksia 
*
Krustadi, karitsatartar, tomaattia ja minttua 
*
Krustadi, savustettua juuriselleriä ja rakuunaa 
*
Grillattua hummeria, persiljaa ja valkosipulia 
*
Briossia, 24kk kypsytettyä parmesaania ja 
punaherukkaa 

Porkkanaa, tyrniä ja tuorejuustoa 
*
Tuulihattu, vaniljakreemiä ja vadelmaa 
*
Food Campin ”suukko”

Ruoka: 6,80€ / kpl (alv 0)
Lisäksi henkilökunta & muut catering 
kustannukset

TARJOILUTAPA

Kaikki cocktailpalat ovat siististi joko sormin 
tai serviettiä hyväksi käyttäen nautittavissa.



FOOD STATION
Esimerkkimenu, räätälöimme tarjoilut asiakkaan 
toiveiden mukaan

Tarjoillaan kylmänä

Tonnikala tatakia, soija-vinegrette sekä wakamea

*

Mausteinen karitsatartar, misoa sekä sitruunaa

*

Rapu ”cocktail”

Tarjoillaan lämpimänä

Vasikkaa, tryffeliä sekä rakuunaa

Jälkruoka

Tyrniä, lakritsaa ja sitruunaa

Ruoka: 59€ /hlö (alv 0)
Lisäksi henkilökunta & muut catering 
kustannukset

ESILLEPANO

Food Stationeissa on tilaisuuden alkaessa 
individuaaliannoksia riittävästi valmiina ja
samanaikaisesti keittiömestarit valmistavat 
annoksia lisää tarjolle.

Koska annoksia valmistetaan vieraiden silmien 
edessä, on luontevaa kertoa samalla tarkemmin 
myös raaka-aineista, annoksista ja 
valmistustavasta.
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