
 

 

 
 
 

Theron Catering 
x 

Katajanokka Rooftop Terrace & Lounge 
 
 

Menuja – Tarjoamme laajan valikoiman menuvaihtoehtoja 
kylmistä ja monipuolisista noutopöydistä joka juhlaa, 

juhlapöydät lämpimällä pääruualla, cocktailpaloja ja kokoustarjoiluja. 
Valmistamme tarjoiluja myös toiveitten mukaan! 

 
Toimitus – Toimitamme tarjoilut paikan päälle. 

Toimitus, tarjoiluiden esille laitto ja nouto á 98 € 
(arkisin ja lauantaisin klo 08.00 – 20.00) 

Pyhät ja yönoudot sovitaan erikseen  
 

Tarjoiluhenkilökunta – Kauttamme voi varata henkilökuntaa 
vastaamaan noutopöydän täydennyksestä ja astioiden keräyksestä. 

Yksi tarjoilija (0-25 henkilöä) 239 € (lisätunnit + 47 € / h) 
Kaksi tarjoilija (25-50 henkilöä) 470 € (lisätunnit + 94 € / h) 

Minimiaika 5h (alkaen 1h ennen tilaisuuden alkamista) 
Laskutus toteutuman mukaan. 

 
Kattaus - Menuhinnat sisältävät tarjoiluastiaston ja ottimet. 

Kauttamme voi vuokrata ruokailuastiastoa ja pöytäliinat juhlaan. 
 

Posliiniastiasto 5 € / hlö 
Lautanen ja ruokailuvälineet sekä servietti 

 
Kertakäyttöastiasto 2,50 € / hlö 

Ekologinen kertakäyttöinen lautanen ja ruokailuvälineet sekä servietti 
 

Kankainen valkoinen pöytäliina nouto- ja/tai ruokapöytiin á 12 € / kpl 
 

Listatut hinnat sisältävät arvonlisäveron 
 

Tarjouspyynnöt ja lisätietoa:   
Theron Catering - Myyntipalvelu  

myynti@therongroup.fi 
Puh 020 787 9720 (arkisin klo 09.00 – 16.00) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 
 

Menu I - The Global Bites á 30,00 € 
 

Lime-Savulohiwrap & Salaattia (L) 
Vehnätortilla täytettynä lime-savulohella ja raikkaalla salaatilla 

 
Kanavarras & Chipotle-Omenaa (M, G) 

Kananfileevarrasta ja chipotle-omenasalsaa 
 

Rosépaistia & Jazzyperunaa (M, G) 
Tuoreilla yrteillä maustettua, rosé paahdettua naudan paahtopaistia ja kirkasta jazzy-perunasalaattia  

 
Seesami-Savujuuresta & Couscousta (M) 

Seesamiöljyllä maustettua savujuures- ja couscoussalaattia, rucolaa ja kuivattua karpaloa  
 

Tuoretta Salaattia & Versoja (M, G) 
Sesongin tuoreita salaatteja, versoja, retiisiä ja vinaigrettä  

 
Juurileipää & Timjamivoita (L) 

Juureen leivottua sekaleipää ja vaahdotettua timjamivoita 
 
 
 

Menu II - The Fusion Feast á 30,00 € 
 

Lohta & Mirin Nuudelia (M, G) 
Soijalla paahdettua lohta ja mirinillä maustettua lasinuudelisalaattia  

 
Skagen Croffeli (VL) 

Vohveliraudalla paistettu croissantti katkarapuskagenilla ja pikkelöidyllä kurkulla  
 

Mangoa & Kanaa (M, G) 
Mangolla glaseerattua mausteista kanavarrasta 

 
Kimchi Burritoja (M) 

Vehnätortilla täytettynä punakaalikimchillä ja raikkaalla salaatilla  
 

Perunaa & Punasipulia (M, G) 
Kirkas perunasalaatti paahdetusta perunasta ja punasipulista  

 
Patonkia & Hummusta (M) 

Uunituoretta patonkia ja perinteistä hummusta 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 

Menu III – Healthy Living á 33,00 € 
 

Kvinoa & Raastettua Sitruunaa (M, G) 
Raastetulla tuoreella sitruunalla maustettua, täyteläistä kvinoasalaattia, 

jossa kurkkua, tomaattia ja paprikaa  
 

Porkkanaa & Rucolaa (M, G) 
Piparjuuripaahdettua porkkanaa, kesäkurpitsaa ja rucolaa sekä karviaisvinegretteä  

 
Juureksia & Rosmariini-oliiviöljyä (M, G) 

Rosmariini-öljyssä paahdettua punajuurta ja bataattia  
 

Kanaa & Lehtikaali (M, G) 
Grillattua kanarintaa ja lehtikaali-kookoskastiketta  

 
Lohta & Ahventa (L, G) 

Cheviche lohesta ja ahvenesta tuohisessa ja avokado cremeä  
 

Täysjyvänäkkileipää & dippikastikeita (L)  
Täysjyvä näkkileipää ja dippikastikkeet punajuurihummuksesta ja jogurttista 

 
 
 

Menu IV - Choco-licious Bites 26,00 € 
 

Donut & Chocolate (VL) 
Suklaalla raidoitettuja minidonitseja ja strösseliä  

 
Rocky Mountain Road Cookie (VL) 

Klassinen rocky mountain road cookiet 
 

Caramel & Corn (VL) 
Kinuskikastikkeella kuorrutetut popcornit  

 
Pacman Monk (VL) 

Valkosuklaa-tuorejuustolla täytetty minimunkki  
 

Suklaa fudge brownie (VL) 
Suklaa fudge browniepala tarjoillaan appelsiinivaniljakastikkeen kera 

 
 


